
C O N TAC T

N O T R E  D É F I

Créateur, fabricant et distributeur de produits 
d’arts de la table offrant une approche globale 
de la logistique de distribution des repas pour 
les établissements de santé (EHPAD, Centre 
Hospitalier), le CHR et la puériculture.

Insérer la technique et l’excellence 
opérationnelle au service d’un geste 
simple : la prise de repas des convives. 

+33 (0)5 53 03 69 85 

adv@enova-france.fr

4 allée Daniel Payenchet,

Les Giroux 24110 MONTREM

enova-france.com

Enova est une marque de la société SAFA Concept

Expérience culinaire authentique et 
personnalisée, où chaque bouchée est un 
plaisir pour les sens.

Ergonomie

Régithermie

Réduction des TMS

Savoir-faire

Innovation

Vaisselle | Chariot | Meuble

\ L’excellence au service d’un bon repas /
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VA I S S E L L E C H A R I O T M E U B L E

Production française 

Partenaire exclusif  Pillivuyt.

Produit compatible avec nos cloches 

thermoplastiques 

Développées par notre bureau d’étude.

Porcelaine 

Matière ultra solide.

Ergonomie

•	 Plan de travail à hauteur

•	 Ouverture des portes à 180°C

•	 1 roue à assistance motorisée

•	 4 roues directionnelles

Sûreté alimentaire

•	 Isothermie optimale (PEHD)

•	 Respect démarche HACCP

•	 Débarrassage avec le même chariot

•	 Batterie embarquée

Sécurité

•	 Caisse monobloc rotomoulée moussée

•	 Blocage sur 2 roues par frein

•	 Protection électrique 

•	 Durabilité de la structure

•	 Faible consommation d’énergie

Spécificités

•	 Meuble en mélaminé

•	 Plan de travail stratifié

•	 Casquette en partie haute avec spots LED

•	 Rangement prévu pour équipement 

électroménager

Solution d’animation

•	 Création de lieux de convivialité

•	 Lutte contre l’isolement des patients

•	 Développement de leur mobilité

\ Un concept ergonomique pour un service hôtelier de qualité /

Environnement

•	 Produit réemployable

Flexibilité

•	 Meubles mobiles

•	 Evolutifs selon besoins

Vaisselle régithermie

Pâte Pillenium® pour une meilleure inertie et 

une résistance jusqu’à 7 fois supérieure aux 

autres pâtes.


